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Brie en CroGte

L orn

Brie en CroQte
Com Caramelo de Flor de Sal e Favo de Mel.

P (2 pessoas)

Rr$ 177,00

R$ 367.00

M (6 pessoas)

G (10 pessoas)

rR$ 527.00

Grazing Table (2 pessoas)

Rr$ 137.00

Mix de Frutas Frescas | Secas | Castanhas | Queijos e Embutidos.

RrR$ 157.00

Grazing Table & Parma (2 pessoas)

Ilha do Favo de Mel (2 pessoas)

rR$ 177 .00

Mix de Frutas Frescas | Secas | Castanhas | Queijos Embutidos e Favo de Mel.

Terrines

P (4 pessoas)

M (8 pessoas)

RrR$ 177,00
R$ 347.00

G (12 pessoas)

R$ 497.00

Parma | Caprese | Salmdé&o Defumado | Figo turco&cranberries | Damasco&Roquefort |

Legumes com Chevre | Olivas&limdo siciliano

Coulis de Frutas (so00g)

rR$ 87.00

R$ 87.00

Sour Cream (500g)

Creme Dijon (so0g)

R$ 87.00

Fonduta de grana padano (s00g)

R$ 127 .00

Burratas (2 pessoas)
Salada de Burrata | Burrata Gratinada | Mil Folhas de Burrata.

Guirlanda de Burrata (10 pessoas)

RrR$ 87.00

R$ 427.00

Salada Alteza (2 pessoas)

RrR$ 87.00

Tabule de Quinoa (2 pessoas)

rR$ 87,00

RrR$ 8700

Croqueta de Bacalhau (4 unidades)
Com Tapenade de Azeitona.

Couscous Marroquino (2 unidades)

R$ 97,00

Com Castanhas Caramelada.

Punheta de Bacalhau

r$ 297,00/kc
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Cuscuz (Legumes, Palmito ou Frango)

a L & : ; : e P (4 pessoas) RrR$ 189,00
( ) 37 o “ M (6 pessoas) R$ 269.00
- o ta ) 4 G (10 pessoas) R$ 329.00
" Guirlanda de Burrata Cuscuz de Camarao
P (4 pessoas) R$ 229,00
M (6 pessoas) R$ 299.00
G (10 pessoas) R$ 399.00

Paes (unidade)

Telha Integral com Gergelim R$ 40.00

Pao Tortano r$ 80.00

Calabresa Artesanal Defumada | Parmesdo e Alecrim.

Pao Provence & Camenbert Rr$ 60.00
Focaccia Tradicional R$ 40.00
Focaccia com Cobertura r$ 60.00

Caprese | Brie e Parma | Pera com Roquefort | Creme de Queijo com Geleia de Pimenta.

Ciabatta Tradicional R$ 40.00

Ciabatta com Cobertura ou com Recheio R$ 60.00

_Paode Provence
IR .

Pera com Gorgonzola | Caprese | Quattro Formaggi | Lingui¢ca Artesanal com Catupiry |

Romeu e Julieta.

Telha de Parmesao r$ 60.00

Quiches Rr$ 207,00

Quiche artesanal inteira (@ 30 cm)- serve aproximadamente 16 pessoas.

Palmito | Quattro Formaggi | Caprese | Lorraine | Zucchini | Pera & Roquefort.

Quiches Especiais (unidade) R$ 247,00
Quiche artesanal inteira (@ 30 cm)- serve aproximadamente 16 pessoas.

Bacalhau | Parma & Brie | Cogumelos & Roquefort | Lingui¢ca Toscana no Vinho Tinto | Brie
& Mignon.
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Bacalhau Saltoral
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PRINCIPAL & ACOMPANHAMENTOS

Pernil Saltoral R$ 227.00/KG

Crosta de Bacon | Batatas no Alecrim e Molho Especial.

Tender R$ 267.00/KG

Marinado com Farofa de Frutas Secas e Molho Especial.

Ave de Natal Especial R$ 997.00/5KG

Suculenta e Recheada, Acompanha com Frutas Secas, Frescas, Farofa e Molho.

Bacalhau en Crolte R$ 327.00/KG

Com Fatias de Ciabatta e Geleia Roxa.

Sofiatelle R$ 187.00/KG

Com Recheio de Queijo ao Molho de Tomates Frescos.

Arrozes R$ 87.00/KG

Com Améndoas Glaceadas e Tomilho Fresco | Com Frutas Secas & Castanhas

| Com Champanhe.

Farofas R$ 87.00/KG

Farofa Saltoral | Farofa Frutas Secas & Bacon.

PRINCIPAL (individual)

Lasanha Osteria R$ 97.00

Gratinada, Recheio de Osso Buco e Fondura de Grana Padano.

Steak au Poivre R$ 137,00

com Risoto de Parmesdo.

Bacalhau Saltoral R$ 157,00

Posta de Bacalhau no Azeite com Alho, Batata no Alecrim, Tomatinhos e Azeitonas.

Filet Copa R$ 137,00

Com Risoto Caprese

Entrecote R$ 127,00

Batatas Rusticas e Alecrim, Molho Dijon e Geleia de Cebola Roxa.

Salmao R$ 127,00

Com Crosta de Castanhas e Aligot de Mandioquinha.

Camaroes Gratinados R$ 157,00

Com Espaguete no Molho Branco.

Porchetta Saltoral R$ 127,00

Com Risoto de Limd&o Siciliano.
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DOCU RAS (individual) rR$ 57.00
Mil Folhas
Com Recheio de Créeme Brulée.

Cocada de Colher

Com Calda de Témaras e Sorvete de Creme.
Brownei
Com Calda de Chocolate e Sorvete de Creme.

Profiterolis
com recheio de créme brulée e calda choco&coffee

Mil Folhas Saltoral Tiramisu Saltoral W! R$ 67.00

DOCURAS PARA COMPARTILHAR

Torre de Profiteroles R$ 467.00

com recheio de creme braiée e calda choco&coffee.
Mil Folhas

Com Recheio de Creme Brajée e Morangos.

M (8 pessoas) RrR$ 387.00
G (12 pessoas) rR$ 567.00
Heart Cake R$ 147.00

Com Créeme Brulée ou Creme de Aveld (P)

Heart Cake R$ 367.00

Com Créme Brulée ou Creme de Aveld (G)

Torre de Brownei R$ 367.00

Terrine de Chocolate (8 pessoas) R$ 367.00

Com Coulis de Frutas Viermelhas.

Naked Cake (2 andares) R$ 387.00

Massa Branca ou Red Velvet com Recheio de Créme Bralée.

Naked Cake (3 andares) R$ 597.00

Massa Branca ou Red Velvet com Recheio de Creme Brialée.

Cake Cenoura&Chocolatee R$ 157.00

Cake Maca&Canela R$ 157.00

Cake Tapioca&Coulis de frutas vermelhas

rR$ 157,00
M R$ 267.00

RrR$ 387.00
Cake Tapioca&Brilée de pacoca

rR$ 157,00
M R$ 267.00

rR$ 387.00
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SALTORAL

Cada detalhe pensado para surpreender.




Conheca nossa linha completa de espumante
Saltoral Brut, Saltoral Brut Rose
Saltoral Moscatel, Saltoral Zero Alcoo!

oo privile

CONTATO

(19) 9 9626-8156 | (19) 9 8211-8619
Rua Armando S. de Oliveira, 1321 |Cidade Nova |Indaiatuba -SP

Leia 0 QR Code
€ acesse 0 hoSsso
WhatsApp!

S /\ LT O R /\ L @saltoralgastronomia o /saltoralgastronomia
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